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Claudias Mad

Claudias Mad er funderet ud fra en vision om at lave fantastisk mad, af de ravarer der
tilgeengelige i den arstid vi nu befinder os i. Den skal vaere gren, let og varieret, og
derfor skifter udvalget fra dag til dag. Claudia og hendes team laver den frokost de
selv har lyst til at spise. Ikke den alle de andre ogsa laver. En uge vil derfor kunne besta
af f.eks. en dag med luksus smerrebred, byg-selv maltidssalat, 3-retters anno 1983,
tapas osv.

Faellesnaevneren er dog altid god smag, baeredygtighed og at det skal veere
indbydende. Og at menuen kommer pa dagen, sa Claudia og hendes team har
mulighed for at lade sig inspirere af de ravarer der er tilgeengelige pa dagen.

Claudias Mad laver mad som er:
Baeredygtig, velsmagende,
inspirerende, varieret, hgj kvalitet,
spaendende
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Menu eksempel

Buffet

Menueksempel 1 Menueksempel 3
Rejesalat med cherrytomat, gronne Grontsagsstave
asparges og klassisk red dressing Ebi hapser med chili mayo
Grydestegt dansk velfaerdskylling med Larb Gai med kylling
skysauce Ris

Dampede kartofler
Agurkesalat
Bred

Pak choi med tomat, agurk, kina radise
0g grenne bonner
Rejechips
Bred

Specialretter
Der er mulighed for bestilling af:

Menueksempel 2
Grontsagsstave

@kologiske handpillede aag med
tomat, store rejer og mayo

X Graesk Moussaka - Ret uden svineked
Graesk salat med oliven og cremet feta - Peschetar
Tzatziki og fladbred - Vegetar
- Veganer

Andre gnsker kan ligeledes tilgodeses

For yderligere spargsmal kontakt venligst Frokostkonsulenten.
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