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Madklubben International (Buffet)

Er | en virksomhed med mange nationaliteter, som ikke har behov for det store
palaegsbord, er Madklubben International jeres go-to kaokken.

Med udgangspunkt i deres mere end 40 restauranter, serverer Madklubben hver dag
en frokost i absolut topklasse. Inspirationen er hentet i de utallige menuer de har i
deres kartoteker, sa du vil opleve at fa retter inspireret af Bazaar, Mamma's, Grimal,
Polly, Hanzo, Tonys osv.

Detaljerne, dem er der kaelet for. Variation er i top. Udover at fa en varm ret, salater,
palaeg, brod og ugens kage, vil | ogsa opleve at fa serveres ugens chili fra en af
restaturanterne, opfriskende energishots fra Frankly Juice hver mandag og ost hver
fredag. Glaed jer til vegetariske forretter, opfriske energishots, spreads, ugens chili og
leekre oste.

Hvis | vil have en restaurantoplevelse til frokost, sa giver det vel bedst mening at
vaelge nogen der har over 40 af slagsen og blive en del af klubben..

Madklubbens Internation laver mad
som er:

Internationalt orienteret,
velsmagende, inspirerende, varieret,
hoj kvalitet, flot anrettet
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Menu eksempel

Inspireret af Bazaar

Dagens forret Ugens chili
Bagt og syltet hokkaidograeskar pa en

bund af cremet hummus, toppet med
sprede og krydrede kikaerter og frisk

Salsa roja a'la Roberta

basilikum a’la Bazaar. Ugens energishot
Dagens varme ret Ingefeer- og redbedeshot fra Frankly
Pulled kalkun med citron, safran, Juice
peberfrugter og squash. Dertil
quinoa-tabouleh med redlog, Specialretter
rod peberfrugt, squash og
persille Der er bla. mulighed for bestilling af:
Salat
Rodkalssalat med redbede og - Ret uden svineked
y syltede paerer - Peschetar
Palaeg, spread og brad - Vegetar
- Flaeskesteg med rasyltet - Veganer

rodkal og sprede svaer
- Til vegetarer: Ricotta- og
spinatpate
- Baba ganoush
- Rugbred og fladbred

Andre gnsker kan ligeledes tilgodeses

For yderligere sporgsmal kontakt venligst Frokostkonsulenten.
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