® [Frokostkonsulenten

Madveaerk (buffet med bronzemaerket gkologi 30-60%)

Hos Madveerk laver de frokost som man foretraekker den. Af friske gode ravarer, der er
tilberedt fra bunden. Der bliver ikke sprunget over hvor gaerdet er lavest, og selvom
baeredygtighed vaegtes hojt, er menuerne lavet med udgangspunkt i at gere gaesterne
glade. Grgntsagerne sniges ind hvor det giver mening, kadet reduceres hvor det kan,
okologien er i hgjseedet med 30-60% med f.eks. okologisk bred og bagvaerk fra
Bagerdygtigt, okologisk gardslagtet kad fra Spis Min gris osv.. @nsker | en baeredygtig
ordning der tilfredsstiller medarbejderne, er Madvaerk jeres "go to" kakken.

Madvaerk laver mad som er:
Velsmagende, flot anrettet, tarnhg;j
ravarekvalitet, spaendende, varieret
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Menu eksempel

Hovedret Brod
Revelsben med BBQ, madveerks chili, @kologisk rugbred & lyst bred fra
majskolber med hvidleg, olivenolie og Bagerdygtigt

persille, tortilla chips med kryddersalt,
grov avocado-bonne mash med
tomater, syltede peberfrugter &

krydderurter
Paleeg Specialretter
Roastbeef med remo, peberrod og Der er bla. mulighed for bestilling af:
sprede log

A ggesalat med karry, aebler og purleg - Ret uden svineked
-Glutenfri

« Salater - Vegetar
- Veganer

Krydret kikaertesalat med frisk tomat,
mynte og agurk
Broccolisalat med urtecreme, syltede
tranebaer og ristede graeskarkerner
Sennepsdressing

Andre gnsker kan ligeledes tilgodeses

For yderligere spargsmal kontakt venligst Frokostkonsulenten.
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